G eAntipasts al Fiall

Tartare di Ricciola e Carciofi, Frue, Bottarga di Muggine, Foglie di Sedano
4-7-9-10
20

A Seabeccia

Pescato del Giorno Panato, Pomodoro in Agrodolce, Mandorle
1-4-5-8
18

Palle SHecche’

Insalata Tiepida di Mare
2-4.9-14
20

Zuppetta di Cozze e Vongole al Vino Bianco o al Pomodoro

1-14
19

Z Sl

Gamberi in Pastella, Variazione di Maionesi, Giardiniera di Verdure
1-2-3-10
21



